ABNCciones

Reporte de Comprobacion por Gastos de Viaje

ELABCHREA,

MOMBRE DEL COMISIONADD | Monseral RUE Tomes

LUGAR DE LA COMISION Pustia de Iorogaia

EVENTD Tofter de aimentos y bebidas AMEREF

FECHA DE COMISION 23-25 febrero de 2025

OBIETIVO DE LA COMISION Aslslir el teller de aimenios v bebldos de ks AMEREF

RELACION DE COMPROBANTES
DZD161134499 | JPAI2/2025 | Servicio de buses con | §434,00 ' =—
...... horarios progroanmacos,
Q10 S0EE2638 M2 H025 | Sarvicio de buses con F014,00)
hartios progromacdos. =
041} 240275 | Consumna oe alimentos L9458 00
SOCBCU 20407 | 27/00/2005 | Consurno de alimentas 12200
| SA3AFF2S26 | 26022025 | Comsumo o oimentos F93.00
|4 baaar s = =
FACTURA 230273025 | Consume de alimentos 141 ) .00
11088
TOTAL S048.00 §1575.00

IMPORTE TOTAL RECIBIDC POR EL COMISIONADD 55298.08

MENCS TOTAL GASTADO ~ §2443,00

SALDO A FAVOR - DEUDOR ~ §2855.00




Avenciones Informe de Comisién

NOMERE DEL COMISIONADD | Monsarral Ruiz Tomes
LUGAR DE LA COMISION Puebla de fargora ]
FECHA DE COMISION 23-25 da febrero de 2025 N
EVENTO lofler de Almentos y Bebidas 2025 de ko Asociocin Mesicana de Recinlos
Fernles (AMEREF)
| oBiEnvO ]

Aprendizaje y networking par esﬁr.:::jalislns v profesionales del sector donde se compartieron calrategias
y mejores pricticas para oplimizar la operscion de Alimentos v Bebidas en recintos fertales.

DESCRIPCION DEL EVENTO

Las sesiones abordaron tres dreas esenciales para garantizar la excelencia en el servicio gastrondmico:
administracidn, preparacion y operacidn. Se trataron temas como: la planificacidn de menis, contral de
inventarios, pestidn de proveedores, manipulacidn segura de alimentos, presentacion de platillos ¥
oplimizacion de procesos.

| ACTIVIDADES PRINCIPALES

Los participantes intercambiaron conocimientos con expertos cn cada drea, asi como con representantes
de los 22 recintos asociados de AMEREF. A través de mesas de trabajo, exploraron estrategins
innovadoras para elevar los estindares de calidad en la industria de reuniones.

El evento contd con una master class del reconocido Chef Angel Vazgquer, un referente de la cocina
poblana, quien compartio su talento v experiencia culinaria, brindando a los asistentes una vision

actualizada sobre tendencias gastronomicas aplicables a la organizacion de eventos.
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REVISA AUTORIZA
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COMISIONADO TOR BENERAL
1




