E;H:Enﬂihﬁ Reporte de Comprobacion por Gastos de Viaje

NOMBRE DEL COMISIONADD | Koo Alejandi Bueda Mora
LUGAR DE LA COMISION Pueblo de Zoragozo

EVENTO Taller de alimentos y bebidas AMEREF

FECHA DE COMISION 23-25 lebrero de 2025 N
OBJETIVO DE LA COMISION Aistir al loler de almentos v bebidas de ko AMEREF

RELACION DE COMPROBANTES

CA0lal 136808 | ZF0era02s | Serdclo de buses con 400
harcrios progromacos,

CIaTH0A32E25 2FARFANEE | Servicic de buses con FA34.00

Ly horarics programodos.
0 6 MOAANS | Comsumo da alimenio: Jvan.00
FACTURA F0242025 | Corsumo de aimenios $431.00 o

| 11089
TOTAL SB4B.00 $1379.00

IMPORTE TOTAL RECIBIDD POR BL COMBICNAT 55543_52
PAERCE TOTAL GASTARD 5.114?_“.]

SALDC A FAVOR - DEUDOR  $4094.52
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NOMBRE DEL COMISIONADD | Ravla Alsjandia Rueia Mord
LUGAR DE LA COMISION | “Pushla de Zomgoza
FECHA DE COMISION 23-25 oy Tabenc de I095 N
TEVENTOD - Taller de Alimentos y Bebidos 2025 de o Asociocisn Mesicona de Recintos
Ferales (AMEREF)
OBJENIVO

Aprendizaje y networking para especialistas y profesionales del sector donde se compuartieron estrateping
v mejores practicas pars optimizar la operncidn de Alimentos y Bebidas en recintos feriales.

DESCRIPCION DEL EVENTO : |
Las sesiones abordaron tres dreas esenciales para garantizar la excelencia en el servicio gastrondmico:
administracidn, preparacin y operacion, Se trafaron temas como: la planificacion de menis, control de
inventarios, gestibn de proveedores, manipulacion segura de alimentos, presentacion de platillos ¥
optimizacion de procesos,

ACTIVIDADES PRINCIPALES

Los participantes intercambiaron conocimientos con expertos en cada drea, asi como con represcntantes
de los 22 recintos asociados de AMEREF. A través de mesas de trabajo, exploraron estratepias
innovadoras para elevar los estindares de calidad en la indusiria de reuniones.

Fl evento contd con una master class del reconocido Chef Angel Vézquez, un referente de In cocina
poblana, quien compartid su talento y experiencia culinaria, brindando a los asistentes mna vision
actualizada sobre tendencias gastrondmicas aplicables a la erganizacion de eventos.
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